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AU SORTIR DE LA GUERRE DU VIETNAM, au milieu
des années 1970, et jusqu’a la guerre du Golfe, au début des
années 1990, les forces armées des Etats-Unis — qui comptent
alors environ 2 millions d’actifs - restent engagées sur de
nombreux terrains d’intervention militaire. Au méme
moment, a Natick, dans la banlieue de Boston
(Massachusetts), une unité de recherche et développement
spéciale se voit investie d’'une mission a haute valeur straté-
gique. Au sein du Combat Capabilities Development
Command (CCDC), dans un grand complexe militaro-indus-
triel de 320000 métres carrés, prés de 2000 ingénieurs civils
et militaires planchent chaque jour pour améliorer la nour-
riture et le régime quotidien des soldats américains.

En I'espace de vingt ans, le centre met secretement au
point des prototypes de repas a destination des garnisons
et développe des rations de combat optimisées a I'atten-
tion des soldats déployés en milieu hostile. De ce labora-
toire militaire, véritable antichambre de la malbouffe
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expérimentale, naitront un grand nombre d’avancées tech-
nologiques en matiére de lyophilisation, d’irradiation des
aliments ou encore de stabilisation thermique. Ces mémes
procédés qui seront, plus tard et jusqu’a nos jours, large-
ment réutilisés et exploités par les principaux acteurs de
I'industrie agroalimentaire. Pour documenter et mettre en
scéne ses trouvailles, le CCDC emploie des photographes
professionnels. Au total, ces derniers captureront des
dizaines de milliers de prises de vue, a la valeur tantot
utilitaires (des plans en moyen format), tantot documen-
taires (des photoreportages au format 24 x 36).
Longtemps classées secret-défense, ces images sont, depuis
peu, tombées dans le domaine public. Un soir, alors qu’il
explore les méandres d’un serveur informatique, Matthieu
Nicol fait, par hasard, la découverte de ce trésor d’archives.
Parmi les photos qui interrogent le plus sa curiosité : une
portion de jus d’orange en barre (au menu d’'un paquetage
d’urgence), des prototypes d’alternatives au pain (mais aussi
au fromage, a la noix de coco, a la pizza) ou encore ces por-
traits de soldats a la mine joviale et survitaminée.
Liconographe, collectionneur de livres de cuisine et pas-
sionné d’imagerie culinaire, est fasciné par la richesse du
fonds et décide sur-le-champ de publier une sélection de
92 photos dans un petit livre au format handbook. Le tout
sans aucun texte, hormis un glossaire, explique-t-il, afin de
préserver la matiere brute des images — et leur force sugges-
tive. Son titre, comme une critique douce-amere : Better
Food for our Fighting Men, littéralement «une meilleure
nourriture pour nos combattants ». > Léo BOURDIN
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